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Utbildningen ger deltagaren översiktliga kunskaper inom området matsäkerhet.
Den genomförs via webben och avslutas med ett obligatoriskt kunskapstest. För att få 

kursintyget, krävs att kursdeltagaren har gått både del 1 och del 2.

Utbildning omfattar:

- Grundförutsättningar för livsmedelshantering
- Personlig hygien
- Rengöring 
- Märkning och presentation av livsmedel 
- Vad är egenkontroll? 
- Myndigheternas roll


